Semaine 24 du 08 au 12 Juin 2026

Lundi 08/06

Salade de riz*
MOUTARDE
]

Salade iceberg aux oignons grillés*
MOUTARDE

Avocat mayonnaise*
MOUTARDE, OEUF

Sauté de veau bio aux
champignons*
SULFITES

Eir

Filet de hoki pané msc
GLUTEN, POISSON

Pommes de terre nouvelles roties*

Haricots beurre persillade
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

N

Fruits variés*

Pain artisanal bio
GLUTEN

Menu semaine n°24 du Lundi 08 juin 2026 au Vendredi 12 juin 2026

Mardi 09/06

Jambon blanc beurre
LAIT (LACTOSE)

Pastéque

Salade au comté
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

w®

Steak haché frais grillé

Brochette colorado

Pates Tarnaises bio*
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
il

Tomates grillées

Fromage varié

Yaourt fermier bio

LAIT (LACTOSE)
&

Cake au citron et au pavot*

Pain artisanal bio
GLUTEN

HVE (Haute Valeur Environnementale) Produit fermier

Déjeuner
Mercredi 10/06

Taboulé a la menthe
GLUTEN
o

SARDINE A L HUILE*
ARACHIDES, POISSON
]

Salade croquante aux radis
SOJA

Pilon de poulet rotis aux herbes

Egréné végé a la tomate*
]
Riz pilaf*
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF

Chou romanesco sauté
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

WES

] e
Dessert varié

Pain artisanal bio
GLUTEN
EHE

Jeudi 11/06

Salade de lentilles*

s

Champignons a la grecque
Melon

Carbonnade de boeuf*
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF

Poisson a la bordelaise*
GLUTEN, POISSON
=
Frites 6/6
OEUF

Courgettes sautées bio*

)

g‘\

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

£
Mousse au chocolat lait*
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), OEUF

Pain artisanal bio
GLUTEN

Vendredi 12/06

Accras de morue
GLUTEN, POISSON

Salade au fromage de chevre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Chipolatas

Croustillant de poisson pané
GLUTEN, POISSON

Haricots coco*

Salsifis au jus
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

Croustade aux pommes*
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

Pain artisanal bio
GLUTEN
il




Lundi 08/06

Salade au bleu*
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE

Fonds d'artichaut vinaigrette
MOUTARDE

Roti de dinde au curry
LAIT (LACTOSE)

Semoule au beurre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

i
Tarte a la noix de coco

FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE)

Pain artisanal bio
GLUTEN
] 2

Semaine 24 du 08 au 12 Juin 2026

Menu semaine n°24 du Lundi 08 juin 2026 au Vendredi 12 juin 2026

Mardi 09/06

Samoussa au boeuf
GLUTEN

Salade verte et croutons a l'ail*
MOUTARDE

Emincé de porc au miel
CELERI, GLUTEN

] o N

Boulgour bio*
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF
]

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)
Yaourt a boire bio fraise 100g*
LAIT (LACTOSE)
B
Pain artisanal bio
GLUTEN
HE

2| Agriculture Biologique /%%a Produit fermier #z2x Produit fermier
& &

Diner
Mercredi 10/06

Salade au chorizo

Pamplemousse

Poisson frais vapeur
Gnocchis au beurre
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

Fondant au caramel au beurre salé*

FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF

Pain artisanal bio
GLUTEN
i

Jeudi 11/06

Carottes rapées au citron*

Salade verte aux noix*
FRUITS A COQUE

Spaghettis carbonara
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), SULFITES

Yaourt fermier bio

LAIT (LACTOSE)
e

Fromage varié

Yaourt bifidus vanille*
LAIT (LACTOSE)

Pain artisanal bio
GLUTEN
ag]

Vendredi



