Menu semaine 23 du ler au 05 Juin 2026

Lundi 01/06

Salade coleslaw*
MOUTARDE, OEUF

Salade au comté
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Gardianne de taureau
CELERI, GLUTEN

Filet de poisson au cheddar
LAIT (LACTOSE), POISSON

Farfales au beurre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Endives gratinées*
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

o &

Liegeois aux fruits
LAIT (LACTOSE)

Pain artisanal bio
GLUTEN
]

HVE (Haute Valeur Environnementale)

Menu semaine n°23 du Lundi 01 juin 2026 au Dimanche 07 juin 2026

Mardi 02/06

Salade de pepinettes*
GLUTEN

Pamplemousse

Oeufs durs mimosa*
MOUTARDE, OEUF

Pavé de porc sauce aigre douce
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF

Curry d'agneau

Semoule aux amandes
FRUITS A COQUE, GLUTEN

Carottes Vichy*
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

<4

&

Pommes au four
LAIT (LACTOSE)

-

Pain artisanal bio
GLUTEN

Déjeuner
Mercredi 03/06

Salade au hareng fumé*
POISSON

Radis beurre
LAIT (LACTOSE)

Salade au bleu*
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE

Escalope de dinde sauce forestiere
CELERI, GLUTEN, SULFITES

Picoussels

Lentilles vertes*

Haricots plats persillade
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

s

Yaourt bio a la fraise*
LAIT (LACTOSE)

7

Pain artisanal bio
GLUTEN
il

Agriculture Biologique A‘Cfé\ Appellation d'Origine Drotégée/Contré\ée MSC péche (Z5es) Produit fermier
<

Gy

Jeudi 04/06

Salade a la feta
LAIT (LACTOSE)

Salade aux coeur d'artichaut*

3] 2
Salade de paté de téte

Saucisse grillée*

\w-
Moules a la creme*
LAIT (LACTOSE), SULFITES

frites surg steak house

Coeur de céleri gratiné*
CELERI, LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio

LAIT (LACTOSE)
£

Donut's au chocolat
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE)

Pain artisanal bio
GLUTEN
m

Vendredi 05/06
Melon

Celeri remoulade*
MOUTARDE, OEUF

Salade au surimi*
CRUSTACES, GLUTEN, OEUF, POISSON
Ej < /3,

Poulet réti label région
«® IR

Filet de poisson au cheddar
LAIT (LACTOSE), POISSON
—
Coquillettes bio au beurre*
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Brocolis au jus*
LAIT (LACTOSE)

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

&
Fondant au caramel au beurre salé*

FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF

Pain artisanal bio
GLUTEN




Lundi 01/06

Saucisson a l'ail

om &

Salade au mais et au thon*
POISSON

Viennoise de volaille
GLUTEN, OEUF

Blé aux petits légumes
GLUTEN

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

Eclairs a la vanille*
LAIT (LACTOSE), OEUF

Pain artisanal bio
GLUTEN
3] 2

2
Agriculture Biologique Fruit a I'Ecole
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Menu semaine n°23 du Lundi 01 juin 2026 au Dimanche 07 juin 2026

Mardi 02/06

Flammenkueche maison*
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Concombre au yaourt
LAIT (LACTOSE)

Seiches a la seitoise*
MOUTARDE, OEUF, POISSON

Riz pilaf*
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)
&
Flan vanille caramel bio
LAIT (LACTOSE)
8] o
Pain artisanal bio

GLUTEN
Jag]

Diner
Mercredi 03/06

Choux fleur vinaigrette*
MOUTARDE

Salade aux pignons de pin et
croutons
FRUITS A COQUE, GLUTEN

Baguetine au poulet*
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
o]

Pommes darphin*
GLUTEN

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

mpm &
Fruits variés*

Pain artisanal bio
GLUTEN
EHEE

HVE (Haute Valeur Environnementale) Produit fermier Commerce equitable

Jeudi 04/06

Salade a la tomme du Tarn*

GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOUTARDE

Betteraves a l'ail

filet de poisson meuniere*
POISSON
g >

Courgettes a la provencale*

Fromage varié

Yaourt fermier bio
LAIT (LACTOSE)

m

Riz au lait maison*
LAIT (LACTOSE)

Pain artisanal bio
GLUTEN
il




